
検査項目 代表的な食品

検査実施機関

保健所衛生検査センター
保健所衛生課（市場）
食肉衛生検査所

食品添加物（保存料、甘味料、着色料、漂白剤
等）

乳・食肉製品・魚肉ねり製品・冷凍食品・菓子類
漬物類・カット野菜等

200

微生物検査（汚染指標菌、食中毒菌）等
乳・食肉製品・魚肉ねり製品・冷凍食品・菓子類
漬物類・カット野菜等

425

微生物検査（腸炎ビブリオ等） 魚介類加工品・生食用魚介類・生食用かき 30

理化学検査（VBN、TF値、ヒスタミン）、塩分濃
度

魚介類加工品・生食用魚介類・生食用かき 20

ウイルス検査（ノロウイルス） 生食用かき 10

農薬　食品添加物（防ばい剤） 野菜・果物等 140

微生物検査（汚染指標菌、食中毒菌）等 野菜・果物等 10

疾病等 牛 と畜申請頭数

ＢＳＥ等検査 異常プリオン 牛
該当の症状を
呈する頭数

微生物検査（汚染指標菌、O157、O26、
O111、サルモネラ属菌、大腸菌等）

食品原材料・中間製品・調理済み食品等 415

理化学検査（塩分濃度等） 食品原材料・中間製品・調理済み食品等 0

微生物検査（汚染指標菌、病原性大腸菌等） 肉類 492

中枢神経系組織由来物質（GFAP）残留量 肉類 30

水銀、メチル水銀等 生食用魚介類 10

動物用医薬品、飼料添加物、農薬等 肉類・卵類・はちみつ・乳等 102

1884

別紙２ 検査項目及び検査対象予定表

加工食品等の安全性確保

魚介類等の衛生対策

ノロウイルス
食中毒予防対策

農産物の安全性確保

合　　計

目　的

獣畜等の処理の
適正確保

と畜検査

汚染実態調査

枝肉等
汚染実態調査等

魚介類の汚染有害物質
モニタリング検査

畜水産物の残留有害物質
モニタリング検査


