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䊠 中央卸売市場駐在所の概要 

䠄ᖹ成 㻟㻜 ᖺ 㻠 月 㻝 日現在䠅 

䠍 沿革 

昭和 㻡㻤 ᖺ 㻞 月 㻝㻠 日䚸岡山市中央卸売市場の開設䛻伴い䚸岡山県岡山環境保健所衛生課市

場駐在所䛜設置さ䜜䚸食品衛生監視員 㻞 名䛜常駐す䜛䚹 

ᖹ成 㻢 ᖺ 㻠 月 㻝 日䚸岡山市䛜保健所政令市と䛺䜚䚸保健所業務䛜岡山県䛛䜙委譲さ䜜䜛䛻伴い䚸

岡山市中央保健所衛生課食品衛生係中央卸売市場駐在所䛜新た䛻設置さ䜜䚸食品衛生監視員

㻞 名䛜常駐す䜛䚹 

ᖹ成 㻝㻜 ᖺ 㻠 月 㻝 日䚸機構改革䛻伴い岡山市保健所衛生課食品衛生係中央卸売市場駐在所と

䛺った䚹 

 

 

䠎 組織 

 

岡山市保健所         

   
衛生課 

  
食品衛生係 

  
食品監視検査班 

 
中央卸売市場駐在所 

        

   
保健課 

  
環境衛生係 

  
食品衛生指導班 

  

         

   
健康づく䜚課 

  
動物衛生係 

     

          

   衛生検査 

センタ䞊 

  
医薬安全係 

     

          

 

 

䠏 業務内容 

㻔䠍㻕 中央卸売市場の食品関係施設の監視及び指導䛻関す䜛こと䚹 

㻔䠎㻕 中央卸売市場の食品の流通機構調査䛻関す䜛こと䚹 

㻔䠏㻕 中央卸売市場の市場関係業者の衛生教育䛻関す䜛こと䚹 

㻔䠐㻕 中央卸売市場の食品等の試験検査及び調査研究䛻関す䜛こと䚹 

㻔䠑㻕 中央卸売市場内の市場検査室の検査器具䞉備品等の維持管理䛻関す䜛こと䚹 

 

 

䠐 勤務時間 

通常勤務 月～金曜日  午前 㻤 時 㻟㻜 分～午後 㻡 時 㻝㻡 分 

早朝勤務 隔週金曜日  午前 㻠 時 㻟㻜 分～午後 㻝 時 㻝㻡 分䠄食品衛生監視員 㻞 名䠅 
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䠑 中央卸売市場駐在所ᖹ面図䠄管理棟 㻟 階䠅 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

事  務  室            㻠㻥.㻞 ｍ䠎 

理化学検査室      㻠㻟.㻠 ｍ䠎 

細 菌 検 査 室            㻞㻤.㻡 ｍ䠎 

相 談 室            㻞㻜.㻠 ｍ䠎 

 計       㻝㻠㻝.㻡 ｍ䠎 



3 

 

 

䠒 主要検査機器一覧 

 項目 品  名 数量 型  式 

理 

化 

学 

垂直振とう機 

超純水製造装置 

高感度過酸化水素計 

高㏿液体䜽䝻䝬䝖䜾䝷フ 

紫外線灯 

多本架低㏿遠心機 

分光光度計 

並列䝇ター䝷ー 

フー䝗プ䝻䝉ッ䝃ー 

䝩䝰䝆䝘䜲䝄ー 

䝬ン䝖䝹䝠ーター 

ｐ䠤䝯ーター 

分析用電子天秤 

䜺䝇䜽䝻䝬䝖䜾䝷フ質量分析計 

䝻ータ䝸ー䜶バ䝫䝺ーター䝅䝇䝔䝮 

電子上皿天秤 

蒸留水･ｲｵﾝ交換水製造装置 

超音波洗浄装置 

バ䜲䜸䝯䝕䜱䜹䝹フ䝸ー䝄 

薬用冷蔵䝅䝵ー䜿ー䝇 

㻝 

㻝 

㻝 

㻝 

㻝 

㻝 

㻝 

㻝 

㻝 

䠎 

㻝 

㻝 

㻝 

㻝 

㻞 

㻝 

㻝 

㻞 

㻝 

㻝 

タ䜲䝔ッ䜽 䠯䠮-㻞䠠䠳 

バーン䝇䝔ッ䝗 䠠㻣㻜㻟㻞 

䜸䝸䝔䜽ター 䠩-㻡 

ウ䜷ーター䝈 

フ䝘コ䝅 䠱䠲䠣䠨-㻡㻤 

䜽䝪タ 㻤㻤㻜㻜 

島津 䠱䠲-㻞㻞㻜㻜Ａ 

䝲䝬䝖 㻹G㻢㻜㻜䠤 

䜽䜲䝆䝘ー䝖 㻰㻸㻯-㻺XP㻸㼁㻿 

䝫䝸䝖䝻ン 䠬䠰-㻞㻜㻜㻜䠈P㼀-㻞㻡㻜㻜㻱 

大科電気 Ａ䠢䠮-㻝㻜 

䝩䝸バ 䠠-㻡㻝 

䝄䝹䝖䝸ウ䝇 㻯PA㻞㻞㻡㻰 

島津 䠣䠟䠩䠯䠉䠭䠬㻞㻜㻝㻜㼁ltra 

䝡䝳ッ䝠 䠮㻞㻝㻡 䜰䝗バン䝇 

䝄䝹䝖䝸ウ䝇 㻱㻺㼀㻾I㻿㻞㻜㻞i䠉䠍㻿 

䝲䝬䝖 䠳䠣㻞㻡㻜 

䝲䝬䝖 㻤㻡㻝㻜 

䝃ン䝶ー 䠩䠠䠢䠉䠱㻟㻟㻟 

䝃ン䝶ー 䠩䠬䠮䠉㻡㻜㻠 

細 

菌 

高圧蒸気滅菌器 

ボ䝹䝔ック䝇䝭キ䝃ー 

位相差顕微鏡 

顕微鏡用䠰䠲写真撮影装置 

䝞䜲䜸メ䝕䜱䜹䝹フ䝸ー䝄 

コロ䝙ー䜹ウン䝍ー 

䝞䜲䜸ク䝸ーンベン䝏 

恒温槽 

䜲ンキュベー䝍 

 

乾熱滅菌器 

䝇䝖䝬ッ䜹ー 

 

電子上皿天秤 

自動秤量希釈装置 

薬用冷蔵䝅䝵ーケー䝇 

㻞 

㻞 

㻝 

㻝 

㻝 

㻞 

㻝 

㻞 

㻟 

 

㻝 

㻞 

 

㻝 

㻝 

㻝 

䝖䝭ー 䠡䠯㻙㻞㻝㻡㻘 䝖䝭ー 䠯Ｘ㻙㻡㻜㻜 

㻿㼏i㼑㼚㼠i㼒i㼏 㻵㼚㼐㼡㼟㼠㼞i㼑㼟 䠣㻡㻢㻜 

䜸䝸ン䝟䝇 䠞Ｘ㻙㻡㻜 

ソ䝙ー 䠟䠩䠝㻙䠠㻞 

䝃ン䝶ー 䠩䠠䠢㻙䠱㻟㻟㻤 

池本理化工業㻘 䜰䝈ワン 

䝃ン䝶ー 䠩䠟䠲㻙㻝㻟䠞䠯䠯 

䝍䜲䝔ック 䠠Ｘ㻙㻝㻜，䠯Ｘ㻙㻝㻜䠮 

䝃ン䝶ー 䠩Ｉ䠮㻙㻞㻡㻠，㻹㻵㻾㻙㻝㻡㻠 

䝟䝘ソ䝙ック 䠩Ｉ䠮㻙㻞㻡㻠㻙P㻶 

䝃ン䝶ー 䠩䠫䠲㻙㻞㻝㻞䠯 

㻿㼑w㼍㼞㼐 㻸㼍㼎㼛㼞㼍㼠㼛㼞y 䠞䠝㻢㻜㻞㻝， 

エ䝹メック䝇 P㼞㼛㻙㼙㼑㼐i㼍 㻿㻴㻙Ⅱ㻹 

䝄䝹䝖䝸ウ䝇 䠰䠡㻢㻜㻝㻙䠨 

Ｉ䠱䠨 䝇䝬ー䝖䝎䜲䝸ュー䝍 

䝃ン䝶ー 䠩䠬䠮㻙㻡㻝㻟 
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Ⅱ ᖹ成 㻞㻥 ᖺ度業務実績 

 

食品の流通拠点䛷ある中央卸売市場におい䛶䚸監視指導䚸衛生教育及び食品検査を実施し䚸不

良食品等の流通防止に努めた䚹 

 

１ 監視指導 

㻔１㻕 監視件数 

 

 業 種 施設数 延監視件数 

許
可
を
要
す
る
施
設 

飲食店営業 

魚介類販売業 

魚介類せり売営業 

食品䛾冷凍又䛿冷蔵業 

喫茶店営業 

乳類販売業 

食肉販売業 

そうざい製造業 

菓子製造業 

アイスクリーム製造業 

食肉処理業 

㻞㻣 

㻟㻥 

㻞 

㻝 

㻝㻢 

㻤 

㻝㻞 

㻣 

㻟 

㻝 

㻝 

㻢㻤㻣 

㻝,㻜㻞㻥 

㻝㻞㻡 

㻞 

㻣㻡 

㻝㻡㻥 

㻞㻢㻟 

㻝㻣㻣 

㻤㻠 

㻜 

㻞㻥 

小  計 㻝㻝㻣 㻞,㻢㻟㻜 

許
可
を
要
し
な
い
施
設 

食品製造業 

野菜䞉果物販売業 

そう䛦い販売業 

菓子販売業 

上記以外䛾食品販売業 

集団給食䠄事業所䠅 

器具䞉容器包装販売業 

㻡 

㻟㻠 

㻥 

㻠 

㻝㻢 

㻞 

㻢 

㻝㻟㻞 

㻥㻡㻝 

㻞㻟㻢 

㻝㻝㻢 

㻠㻤㻜 

㻜 

㻝㻢㻤 

ᑠ  計 㻣㻢 㻞,㻜㻤㻟 

 合  計 㻝㻥㻟 㻠,㻣㻝㻟 
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㻔䠎㻕 監視指ᑟ内容 

䠍㻕 早朝監視 

・ 鮮魚介類及び要冷蔵加工品等䛾低温保管を指ᑟ䠄放射温度計を用い䛶温度確認等䠅 

・ ᭷害･᭷毒魚介類䛾排除 

・ 食品䛾表示䛻関す䜛指ᑟ 

・ 魚介類加工処理施設䛻䛚䛡䜛衛生的䛺取䜚扱い䛾指ᑟ 

・ 流通食品䛾季節性䚸地域性等䛾流通実態䛾把握 

 

䠎㻕 施設䛻䛚䛡䜛細菌検査䛾実施 

施設䛾衛生管理指ᑟ䛾䛯䜑䚸䜎䛺板や包୎䛺䛹䛾䝇タン䝥式簡易検査䛸ふ䛝䛸䜚検査

を実施䛧䛯䚹 

䐟 䝇タン䝥式簡易検査䠄䝣䞊ド䝇タン䝥䠅 

食品等事業者䛾う䛱希望す䜛者䛻対䛧䛶実施䛧䛯䚹 

 

実施期間 䠓᭶䠏日䚸䠐日䚸䠍䠍日 

対象施設 飲食店䚸水産関係施設䚸青果関係施設䛺䛹計䠏䠑施設 

検査場所 包୎䚸䜎䛺板䚸冷蔵䠄凍䠅庫取䛳手䛺䛹計䠍䠓䠕䛛所 

検査項目 
୍般生菌数䚸大腸菌群䚸大腸菌䚸腸炎ビ䝤䝸オ䚸 

黄色䝤ドウ球菌 

判定 㻡 検査項目䛾結果䛛䜙総合的䛻Ａ～Ｅ䛾 㻡 段階䛷判定 

 

       䛺䛚䚸検査結果を䜒䛸䛻䚸改善䛜必要䛺施設䛻対䛧指ᑟを行䛳䛯䚹 
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䠎 衛生教育等 

䠄䠍䠅講習会䛾実施内容 

᭶ 日 内            容 参加人数 

㻢 ᭶ 㻞㻢 日 
衛生講習会䠄対象䠖水産物取扱業者䠅 

䛂食中毒䛾予防䛻䛴い䛶䛃 
㻢㻢 名 

㻢 ᭶ 㻞㻢 日 
衛生講習会䠄対象䠖青果物取扱業者䠅 

䛂食中毒䛾予防䛻䛴い䛶䛃 
㻟㻣 名 

㻤 ᭶ 㻝㻥 日 
夏休䜏親子ᕷ場勉強会 

䛂ᕷ場䛾安全を目指䛧䛶～保健所䛾௙事～䛃 
㻝㻜㻠 名 

㻝㻝 ᭶ 㻞㻝 日 
衛生講習会䠄対象䠖水産物取扱業者䠅 

䛂食中毒予防䛾基礎知識䛻䛴い䛶䛃 
㻡㻥 名 

㻝㻞 ᭶ 㻞 日 
い䛱ば大学䠄対象䠖ᕷ民䠅 

䛂ᕷ場䛻䛚䛡䜛保健所䛾業務䛻䛴い䛶䛃 
㻟㻥 名 
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㻔䠎㻕 䛂ᕷ場ニュ䞊䝇䛃へ䛾記事掲載等 

岡山ᕷᕷ場事業部䛜発行す䜛䛂ᕷ場ニュ䞊䝇䛃䛻記事を掲載䛧䛯䚹䜎䛯䚸ᕷ場駐在所䛰䜘䜚を

発行䛧䛯䚹 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ᖺ  ᭶ 内            容 

H䠎䠕ᖺ䠐᭶ 䛂䝣䜾を適正䛻扱い䜎䛧䜗う䟿䛃 

䠑᭶ 䛂ᖹ成䠎䠕ᖺ度調理師試験䛻䛴い䛶䛃 

䠒᭶ 䛂食中毒を防䛞䜎䛧䜗う䟿䛃 

䠔᭶ 
ᕷ場駐在所䛰䜘䜚 夏号 

䛂䠔᭶䛿食品衛生᭶間䛷す䚸䝣䞊ド䝇タン䝥検査䛾結果䛻䛴い䛶䛃 

䠍䠌᭶ 

ᕷ場駐在所䛰䜘䜚 秋号 

䛂寒䛟䛺䛳䛶䜒要注意䟿䟿䝜ロウイ䝹䝇䛻䜘䜛食中毒 

ᖹ成䠎䠕ᖺ度上半期検査実績䚸正䛧い手洗い䛿䛷䛝䛶い䜎す䛛？䛃 

䠍䠎᭶ 

ᕷ場駐在所䛰䜘䜚 冬号 

䛂䝜ロウイ䝹䝇食中毒予防䛻䛴い䛶䚸ふ䛠䛾取扱䛻䛴い䛶䚸食品䛾取扱

䛻䛴い䛶䚸手洗い䛻䛴い䛶䛃 

 H䠏䠌ᖺ䠎᭶ 䛂寒い冬ほ䛹手洗いを䛧䛳䛛䜚䛸䟿䟿䛃 
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䐟䠐᭶掲載記事 
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䐠䠑᭶掲載記事 
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䐡䠒᭶掲載記事 
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䐢ᕷ場駐在所䛰䜘䜚 夏号 㻔䠔᭶㻕 
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䐣ᕷ場駐在所䛰䜘䜚 秋号 㻔䠍䠌᭶㻕 
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䐤ᕷ場駐在所䛰䜘䜚 冬号 䠄䠍䠎᭶䠅 
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䐥䠎᭶掲載記事 
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㻔䠏䠅そ䛾௚ 

䠍䠅食品衛生᭶間事業 

    食品衛生᭶間䛻䛿䚸ᕷ場見学䛻訪䜜䛯親子を対象䛻䚸ᕷ場䛷䛾保健所䛾役割を説明䛧䛯䚹 

 

 

䠎䠅岡山ᕷ中央卸売ᕷ場䠏䠑周ᖺ記念催事ᕷ場感謝デ䞊䛷䛾ᕷ民向䛡衛生教育 

    岡山ᕷ中央卸売ᕷ場䠏䠑周ᖺ記念催事ᕷ場感謝デ䞊䛻保健所䝤䞊䝇を出店䛧䚸来場䛧䛯消

費者を対象䛻食中毒䛺䛹䛾パ䝛䝹展示䚸ATP を用い䛯手䛾拭䛝取䜚䚸食品衛生䜽イ䝈䚸放射温

度計を用い䛯温度測定体験䚸啓発資材䛾配ᕸ䛺䛹を行い䚸衛生意識䛾向上䛻努䜑䛯䚹 
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䠏 検査 

䠄 䠅䛿輸入品を再掲 

検
査
項
目 

総
数 

鮮
魚
介
類 

生
食
用
鮮
魚
介
類 

生
食
用
か
き 

魚
介
類
加
工
品 

魚
介
類
乾
製
品 

湯
煮
品 

ゆ
で
だ
こ 

野
菜 

果
物 

弁
当
・そ
う
ざ
い 

フ
ー
ド
ス
タ
ン
プ 

い
け
す
海
水 

一般生菌数 
㻞㻥㻜 㻟㻟 㻝㻢 㻝㻡 㻠 㻥 㻝㻞 㻡 㻢  㻝㻝 㻝㻣㻥  

䠄㻠䠅 䠄㻞䠅 䠄㻞䠅           

大腸菌群 
㻞㻤㻣 㻟㻟 㻝㻢  㻠 㻥 㻝㻞 㻡 㻢  㻝㻝 㻝㻣㻥 㻝㻞 

䠄㻠䠅 䠄㻞䠅 䠄㻞䠅           

大腸菌 
㻞㻤㻣 㻟㻟 㻝㻢  㻠 㻥 㻝㻞 㻡 㻢  㻝㻝 㻝㻣㻥 㻝㻞 

䠄㻠䠅 䠄㻞䠅 䠄㻞䠅           

㻱.coli 最確数 
㻝㻡   㻝㻡          

             

腸炎ビ䝤䝸オ 
㻝㻥㻢       㻡 㻝  㻝㻝 㻝㻣㻥  

             

腸炎ビ䝤䝸オ最確数 
㻝㻜㻝 㻟㻟 㻝㻢 㻝㻡 㻠 㻥 㻝㻞      㻝㻞 

䠄㻠䠅 䠄㻞䠅 䠄㻞䠅           

黄色䝤ドウ球菌 
㻞㻣㻡 㻟㻟 㻝㻢  㻠 㻥 㻝㻞 㻡 㻢  㻝㻝 㻝㻣㻥  

䠄㻠䠅 䠄㻞䠅 䠄㻞䠅           

サ䝹モネ䝷属菌 
㻡       㻡     

            

残留農薬 
㻢㻝㻞㻜        㻟㻡㻝㻥 㻞㻢㻜㻝    

             

T㻲 生成㔞 
㻝㻡   㻝㻡          

             

塩分濃度※ 
㻞㻣   㻝㻡         㻝㻞 

             

検体数 
㻟㻠㻞 㻟㻟 㻝㻢 㻝㻡 㻠 㻥 㻝㻞 㻡 㻞㻥 㻝㻣 㻝㻝 㻝㻣㻥 㻝㻞 

䠄㻠䠅 䠄㻞䠅 䠄㻞䠅           

検査項目総数 
㻣㻢㻝㻤 

 

㻝㻢㻡 

 

㻤㻜 

 

㻣㻡 

 

㻞㻜 

 

㻠㻡 

 

㻢㻜 

 

㻞㻡 㻟㻡㻠㻥 

 

㻞㻢㻜㻝 

 

㻡㻡 

 

㻤㻥㻡 

 

㻠㻤 

 

  ※生食用かきに䛴いて䛿充填水䛾塩分濃度 
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 㻔䠍㻕 細菌検査 

䠍䠅検査内容 

市場内を流通䛩䜛食品䛾安全性を確保䛧䚸違཯食品䞉不良食品を排除䛩䜛た䜑䚸཰去検

査を実施䛧た䚹対象品目䛿䚸魚介類及びそ䛾加工品䚸㔝菜䞉果物䚸市場内施設にて製造䛥䜜

た弁当䞉そう䛦い等と䛧た䚹こ䜜ら䛾品目に対䛧䚸汚染指標菌䚸黄色䝤ドウ球菌䚸腸炎ビ䝤䝸オ

等に䛴いて検査を行䛳た䚹䠄䝇タン䝥式簡易検査に䛴いて䛿 㻡 ペ䞊䝆に掲載䠅 

 

 

䠎䠅検査結果 

① 生食用鮮魚介類 

㻝㻢 検体に䛴いて検査を実施䛧たとこ䜝䚸い䛪䜜䜒成分規格に適合䛧ていた䚹 

 

品 名 
検
体
数 

一般生菌数 

䠄/g䠅 

大腸菌群数 

(/g䠅 

大
腸
菌 

黄
色
ブ
ド
ウ
球
菌 

腸
炎
ビ
ブ
リ
オ 

最
確
数 

<
㻝
㻜

3 

㻝
㻜

㻟～
 

㻝
㻜

㻠～
 

㻝
㻜

㻡～
 

㻝
㻜

㻢～
 

<
㻝
㻜

㻞 

㻝
㻜

㻞～
 

㻝
㻜

㻟～
 

㻝
㻜

㻠～
 

陰
性 

陽
性 

陰
性 

陽
性 

<
㻟
㻚㻜 

㻟
㻚㻜

≦
 

マグロ 㻤 㻜 㻞 㻡 㻝 㻜 㻡 㻞 㻝 㻜 㻤 㻜 㻤 㻜 㻤 㻜 

ウニ 㻠 㻠 㻜 㻜 㻜 㻜 㻠 㻜 㻜 㻜 㻠 㻜 㻠 㻜 㻠 㻜 

赤貝 㻞 㻞 㻜 㻜 㻜 㻜 㻞 㻜 㻜 㻜 㻞 㻜 㻞 㻜 㻞 㻜 

サーモン 㻞 㻝 㻜 㻝 㻜 㻜 㻝 㻜 㻝 㻜 㻞 㻜 㻞 㻜 㻞 㻜 

合計 㻝㻢 㻣 㻞 㻢 㻝 㻜 㻝㻞 㻞 㻞 㻜 㻝㻢 㻜 㻝㻢 㻜 㻝㻢 㻜 

 

 

䛆成ศ規格䛇 

ษり身又䛿むき身䛾生食用鮮魚介類 ： 腸炎ビブリオ最確数 㻝㻜㻜㻛g 以下 
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② ゆ䛷䛰こ 

ゆ䛷䛰こ 㻡 検体につい䛶検査を実施し䛯䛸こ䜝䚸いず䜜も成ศ規格に適合し䛶い䛯䚹 

 

品 名 
検
体
数 

一般生菌数 

䠄/g䠅 

大腸菌群数 

(/g䠅 

大
腸
菌 

黄
色
ブ
ド
ウ
球
菌 

腸
炎
ビ
ブ
リ
オ <

㻝
㻜

3 

㻝
㻜

㻟～
 

㻝
㻜

㻠～
 

㻝
㻜

㻡～
 

㻝
㻜

㻢～
 

<
㻝
㻜

㻞 

㻝
㻜

㻞～
 

㻝
㻜

㻟～
 

㻝
㻜

㻠～
 

陰
性 

陽
性 

陰
性 

陽
性 

陰
性 

陽
性 

ゆ䛷䛰こ 㻡 㻞 㻞 㻝 㻜 㻜 㻡 㻜 㻜 㻜 㻡 㻜 㻡 㻜 㻡 㻜 

 

䛆成分規格䛇 

ゆ䛷がに・ゆ䛷䛰こ       腸炎ビブリオ  陰性 

 

 

③ その他魚介類 

魚介類 㻡㻤 検体䠄鮮魚介類 㻟㻟 検体䚸魚介類加工品 㻠 検体䚸魚介類乾製品 㻥 検体䚸湯煮品

㻝㻞 検体䠅につい䛶検査を実施し䛯䚹 

 

品 名 
検
体
数 

一般生菌数 

䠄/g䠅 

大腸菌群数 

(/g䠅 

大
腸
菌 

黄
色
ブ
ド
ウ
球
菌 

腸
炎
ビ
ブ
リ
オ
最
確
数 

<
㻝
㻜

3 

㻝
㻜

㻟～
 

㻝
㻜

㻠～
 

㻝
㻜

㻡～
 

㻝
㻜

㻢～
 

<
㻝
㻜

㻞 

㻝
㻜

㻞～
 

㻝
㻜

㻟～
 

㻝
㻜

㻠～
 

陰
性 

陽
性 

陰
性 

陽
性 

<
㻟
.㻜 

㻟
.㻜

≦
 

鮮魚介類 㻟㻟 㻣 㻝㻡 㻣 㻝 㻟 㻞㻠 㻡 㻟 㻝 㻟㻟 㻜 㻟㻟 㻜 㻟㻟 㻜 

魚介類加工品 㻠 㻝 㻞 㻝 㻜 㻜 㻠 㻜 㻜 㻜 㻠 㻜 㻠 㻜 㻠 㻜 

魚介類乾製品 㻥 㻡 㻞 㻜 㻝 㻝 㻥 㻜 㻜 㻜 㻥 㻜 㻥 㻜 㻥 㻜 

湯煮品 㻝㻞 㻥 㻝 㻝 㻝 㻜 㻝㻞 㻜 㻜 㻜 㻝㻞 㻜 㻝㻞 㻜 㻝㻞 㻜 

合計 㻡㻤 㻞㻞 㻞㻜 㻥 㻟 㻠 㻠㻥 㻡 㻟 㻝 㻡㻤 㻜 㻡㻤 㻜 㻡㻤 㻜 
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④ 弁当・そう䛦い 

㻝㻝検体䛻䛴いて検査を実施䛧たとこ䜝䚸㻝㻜検体䛿弁当・そう䛦い䛾衛生規範䛻示䛥䜜た事項

䛻適合䛧ていた䚹䛺お䚸弁当及びそう䛦い䛾衛生規範䛻示䛥䜜た基準を逸脱䛧たも䛾䛿 㻝 検体

あ䛳た䚹 

品 名 
検
体
数 

一般生菌数 

䠄/g䠅 

大腸菌群数 

(/g䠅 

大
腸
菌 

黄
色
ブ
ド
ウ
球
菌 

腸
炎
ビ
ブ
リ
オ <

㻝
㻜

3 

㻝
㻜

㻟～
 

㻝
㻜

㻠～
 

㻝
㻜

㻡～
 

㻝
㻜

㻢～
 

<
㻝
㻜

㻞 

㻝
㻜

㻞～
 

㻝
㻜

㻟～
 

㻝
㻜

㻠～
 

陰
性 

陽
性 

陰
性 

陽
性 

陰
性 

陽
性 

そう䛦い 

[加熱食品] 
㻝㻝 㻡 㻟 㻞 㻝 㻜 8 㻟 㻜 㻜 㻝㻝 㻜 㻝㻝 㻜 㻝㻝 㻜 

 

䛆弁当及びそう䛦いの衛生規範 加熱食品䛇  

細菌数：㻝㻜 万以下㻛ｇ   大腸菌：陰性   黄色ブドウ球菌：陰性 

 

⑤ 野菜・果物 

野菜 㻢 検体について検査を実施䛧た。 

 

品 名 
検
体
数 

一般生菌数 

䠄/g䠅 

大腸菌群数 

(/g䠅 

大
腸
菌 

黄
色
ブ
ド
ウ
球
菌 

サ
ル
モ
ネ
ラ
属
菌 

腸
炎
ビ
ブ
リ
オ <

㻝
㻜

3 

㻝
㻜

㻟～
 

㻝
㻜

㻠～
 

㻝
㻜

㻡～
 

㻝
㻜

㻢～
 

㻝
㻜

㻣～
 

<
㻝
㻜

㻞 

㻝
㻜

㻞～
 

㻝
㻜

㻟～
 

㻝
㻜

㻠～
 

㻝
㻜

㻡～
 

陰
性 

陽
性 

陰
性 

陽
性 

陰
性 

陽
性 

陰
性 

陽
性 

䛿く䛥い 㻝 㻜 㻜 㻜 㻜 㻝 㻜 㻝 㻜 㻜 㻜 㻜 㻝 㻜 㻝 㻜 㻝 㻜 㻜 㻜 

䝺䝍䝇 㻝 㻜 㻜 㻜 㻝 㻜 㻜 㻜 㻜 㻜 㻝 㻜 㻝 㻜 㻝 㻜 㻝 㻜 㻜 㻜 

大根 㻝 㻝 㻜 㻜 㻜 㻜 㻜 㻝 㻜 㻜 㻜 㻜 㻝 㻜 㻝 㻜 㻝 㻜 㻜 㻜 

䛻䜣䛨䜣 㻝 㻝 㻜 㻜 㻜 㻜 㻜 㻝 㻜 㻜 㻜 㻜 㻝 㻜 㻝 㻜 㻝 㻜 㻜 㻜 

青䝛䜼 㻝 㻜 㻜 㻝 㻜 㻜 㻜 㻜 㻝 㻜 㻜 㻜 㻝 㻜 㻝 㻜 㻝 㻜 㻜 㻜 

大根䛾䛴䜎 㻝 㻜 㻝 㻜 㻜 㻜 㻜 㻜 㻝 㻜 㻜 㻜 㻝 㻜 㻝 㻜 㻜 㻜 㻝 㻜 

合計 㻢 㻞 㻝 㻝 㻝 㻝 㻜 㻟 㻞 㻜 㻝 㻜 㻢 㻜 㻢 㻜 㻡 㻜 㻝 㻜 
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⑥ 生食用䛛䛝 

㻝㻡検体䛻䛴い䛶検査䜢実施䛧䛯䛸䛣䜝䚸㻝㻞検体䛻䛚い䛶䛿成分規格䛻適合䛧䛶い䛯䚹䛺䛚䚸

岡山県䛂䛛䛝䛾処理等䛻関䛩䜛指導要綱䛃䛻示䛥䜜䛯ᇶ準䜢逸脱䛧䛯䜒䛾䛿 㻞 検体あ䛳䛯䚹 

 

䜰㻕 細菌検査 

 

㻺㼛㻚 採取海域 

検査項目 

୍般生菌数 

㻔㻛g㻕 

㻱㻚c㼛㼘i 最確数 

䠄㻛㻝㻜㻜g䠅 

腸炎䝡䝤䝸䜸 

最確数㻔㻛g㻕 

㻝 岡山県虫明 適合 <㻟㻚㻜×㻝㻜㻞 適合 㻞㻜 適合 <㻟㻚㻜 

㻞 岡山県日生 適合 㻟㻚㻟×㻝㻜㻞 適合 <㻝㻤 適合 <㻟㻚㻜 

㻟 岡山県虫明 適合 㻤㻚㻤×㻝㻜㻞 適合 <㻝㻤 適合 <㻟㻚㻜 

㻠 岡山県日生 適合 㻟㻚㻠×㻝㻜㻞 適合 <㻝㻤 適合 <㻟㻚㻜 

㻡 岡山県虫明 適合 㻠㻚㻣×㻝㻜㻞 適合 <㻝㻤 適合 <㻟㻚㻜 

㻢 岡山県牛窓 適合 <㻟㻚㻜×㻝㻜㻞 参考値 㻟㻣 適合 <㻟㻚㻜 

㻣 岡山県虫明 適合 <㻟㻚㻜×㻝㻜㻞 参考値 㻢㻝 適合 <㻟㻚㻜 

㻤 岡山県虫明 適合 㻠㻚㻠×㻝㻜㻞 参考値 㻥㻟 適合 <㻟㻚㻜 

㻥 岡山県牛窓 適合 <㻟㻚㻜×㻝㻜㻞 適合 㻠㻡 適合 <㻟㻚㻜 

㻝㻜 岡山県虫明 適合 <㻟㻚㻜×㻝㻜㻞 適合 㻠㻡 適合 <㻟㻚㻜 

㻝㻝 岡山県日生 適合 <㻟㻚㻜×㻝㻜㻞 適合 <㻝㻤 適合 <㻟㻚㻜 

㻝㻞 岡山県虫明 適合 <㻟㻚㻜×㻝㻜㻞 適合 <㻝㻤 適合 <㻟㻚㻜 

㻝㻟 岡山県虫明 適合 <㻟㻚㻜×㻝㻜㻞 適合 㻠㻡 適合 <㻟㻚㻜 

㻝㻠 岡山県日生 適合 <㻟㻚㻜×㻝㻜㻞 適合 <㻝㻤 適合 <㻟㻚㻜 

㻝㻡 岡山県虫明 適合 <㻟㻚㻜×㻝㻜㻞 適合 <㻝㻤 適合 <㻟㻚㻜 

 

䛆生食用䛛䛝䛾成分規格䛇 

୍般生菌数  䠖 㻡 万㻛g 以ୗ 

㻱㻚c㼛㼘i 最確数 䠖 㻞㻟㻜㻛㻝㻜㻜g 以ୗ 

腸炎䝡䝤䝸䜸最確数 䠖㻝㻜㻜㻛g 以ୗ 
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䜲㻕 塩分濃度検査䞉鮮度検査 

 

㻺㼛㻚 

検査項目 

塩分濃度䠄充填水䠅㻔％㻕 
T㻲 生成㔞 

䠄μg㻛g䠅 

㻝 適合 㻝㻚㻞 

 

適合   ≧㻞㻡㻜 ※ 

㻞 適合 㻝㻚㻠 適合 ≧㻞㻡㻜 

㻟 適合 㻝㻚㻜 適合 ≧㻞㻡㻜 

㻠 適合 㻝㻚㻡 適合 ≧㻞㻡㻜 

㻡 適合 㻝㻚㻟 適合 ≧㻞㻡㻜 

㻢 適合 㻝㻚㻣 適合 ≧㻞㻡㻜 

㻣 適合 㻝㻚㻞 適合 ≧㻞㻡㻜 

㻤 不適合 㻜㻚㻥 適合 ≧㻞㻡㻜 

㻥 適合 㻝㻚㻥 適合 ≧㻞㻡㻜 

㻝㻜 適合 㻝㻚㻝 適合 ≧㻞㻡㻜 

㻝㻝 適合 㻞㻚㻡 適合 ≧㻞㻡㻜 

㻝㻞 不適合 㻜㻚㻥 適合 ≧㻞㻡㻜 

㻝㻟 適合 㻝㻚㻠 適合 ≧㻞㻡㻜 

㻝㻠 適合 㻞㻚㻢 適合 ≧㻞㻡㻜 

㻝㻡 適合 㻝㻚㻟 適合 ≧㻞㻡㻜 

※T㻲 生成㔞䛾検査結果䠖㻝 䝻䝑䝖䛛䜙 㻡 検体採取䛧䚸㻡 検体全䛶䛜 㻞㻡㻜μg㻛g 以ୖ䛷あ䛳䛯䚹    

 

䛆岡山県䛂䛛䛝䛾処理等䛻関䛩䜛指導要綱䛃 生食用䛛䛝䛾衛生ᇶ準䛇 

◆T㻲 生成㔞  

䞉㻝 䝻䝑䝖䛛䜙 㻡 検体採取䛧䚸㻡 検体䛩䜉䛶䛜 㻞㻡㻜μg㻛g 以ୖ䛾場合及び 㻝㻜㻜μg㻛g 以ୖ 

㻞㻡㻜μg㻛g 未満䛾䜒䛾䛜 㻟 検体未満䛾場合䜢適合䛸䛩䜛䚹 

䞉㻝㻜㻜μg㻛g 以ୖ 㻞㻡㻜μg㻛g 未満䛾䜒䛾䛜 㻟 検体以ୖ及び 㻝㻜㻜μg㻛g 未満䛾䜒䛾䛜 㻝 検       

体䛷䜒あ䜛場合䛿不適合䛸䛩䜛䚹 

◆塩分濃度䠄充填水䠅  㻝％以ୖ 
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㻔䠎㻕 理化学検査 

 市場ෆ䜢流通䛩䜛食品䛾安全性䜢確保䛧䚸違཯食品䞉不良食品䜢排除䛩䜛䛯䜑䚸㔝菜 㻞㻟 検体䚸

果物 㻝㻣 検体䠄岡山県産䠅䛻䛴い䛶཰去検査䜢実施䛧䛯䚹 

䠍䠅㔝菜 

品ྡ ཰去日 検出項目 
検出値 

㻔㼜㼜㼙㻕 

残留 

ᇶ準 

㻔㼜㼜㼙㻕 

農薬䛾 

種別 

䛿く䛥い  
㻠 月 㻞㻝 日 ―    

㻝㻞 月 㻠 日 ―    

䜜䜣䛣䜣  㻤 月 㻞㻤 日 ―    

䝖䝬䝖  

㻣 月 㻞㻤 日 ―    

㻣 月 㻞㻤 日 䝪䝇䜹䝸䝗 㻜㻚㻝 㻡 殺菌剤 

㻣 月 㻞㻤 日 ―    

䛰い䛣䜣 根 㻢 月 㻞㻟 日 ―    

䜻䝱䝧䝒 

䜻䝱䝧䝒 

㻠 月 㻞㻝 日 ―    

㻢 月 㻞㻟 日 ―    

㻝㻞 月 㻠 日 ―    

㻟 月 㻢 日 ―    

䝺䝑䝗 

䜻䝱䝧䝒 
㻝㻞 月 㻠 日 ―  

 
 

䛛ぼ䛱䜓  

㻡 月 㻟㻜 日 ―    

㻡 月 㻟㻜 日 ―    

㻢 月 㻞㻟 日 ―    

䜹䝸䝣䝷ワ䞊  㻠 月 㻞㻝 日 ―    

䛤ぼう  㻡 月 㻟㻜 日 ―    

䛭う䜑䜣༡京  㻡 月 㻟㻜 日 ―    

䝈䜲䜻  㻤 月 㻞㻤 日 ―    

䛸う䛜䜣  㻢 月 㻞㻟 日 ―    

䛺䛩  㻤 月 㻞㻤 日 ―    

䝤䝻䝑コ䝸䞊  㻝㻞 月 㻠 日 ―    

䝭䝙䝖䝬䝖  㻠 月 㻞㻝 日 ―    
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䠎䠅果物 

品ྡ ཰去日 検出項目 
検出値 

㻔㼜㼜㼙㻕 

残留ᇶ準 

㻔㼜㼜㼙㻕 

農薬䛾 

種別 

䜒䜒 

加納岩 㻢 月 㻞㻟 日 ―    

清水白桃 㻣 月 㻞㻤 日 ―    

䛚䛛䜔䜎夢白桃 㻣 月 㻞㻤 日 ―    

黄金桃 㻤 月 㻞㻤 日 ―    

ぶ䛹う 

䜸䞊䝻䝷䝤䝷䝑䜽 
㻣 月 㻞㻤 日 ―    

㻥 月 㻞㻥 日 ―    

䝅䝱䜲ン䝬䝇䜹䝑䝖 
㻣 月 㻞㻤 日 ―    

㻥 月 㻞㻥 日 ―    

䝢䜸䞊䝛 
㻢 月 㻞㻟 日 ―    

㻥 月 㻞㻥 日 ―    

瀬戸䝆䝱䜲䜰ン䝒 
㻣 月 㻞㻤 日 ―    

㻥 月 㻞㻥 日 䝔䝤コ䝘䝌䞊䝹 㻜㻚㻝 㻝㻜 殺菌剤 

䜰䝺䜻䝃ン䝗䝸䜰 㻥 月 㻞㻥 日 ―    

紫苑 㻥 月 㻞㻥 日 䝪䝇䜹䝸䝗 㻜㻚㻟 㻝㻜 殺菌剤 

翠峰 
㻣 月 㻞㻤 日 ―    

㻥 月 㻞㻥 日 ―    

い䛱䛤 䛚い 㻯 䝧䝸䞊 㻟 月 㻢 日 ―    
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検査項目㻔㻝㻡㻟 項目㻕  

䠞䠤䠟䚸γ㻙䠞䠤䠟䚸䠠䠠Ｔ䚸䜰䝄コ䝘䝌䞊䝹䚸䜰䝆ン䝩䝇䜶䝏䝹䚸䜰䝉䝖䜽䝻䞊䝹䚸䜰䝖䝷䝆ン䚸 

䜰䝙䝻䝩䝇䚸䜰䝯䝖䝸ン䚸䜰䝷䜽䝻䞊䝹䚸䜰䝹䝗䝸ン及び䝕䜱䝹䝗䝸ン䚸䜲䝃䝌䝩䝇䚸䜲䝋䝣䜵ン䝩䝇䚸 

䜲䝥䝻䝞䝸䜹䝹䝤䚸䜲䝥䝻䝧ン䝩䝇䠄䠥䠞Ｐ䠅䚸䜴䝙コ䝘䝌䞊䝹Ｐ䚸䜶䝇䝥䝻䜹䝹䝤䚸 

䜶䝍䝹䝣䝹䝷䝸ン䚸䜶䝏䜸ン䚸䜶䝕䜱䝣䜵ン䝩䝇䚸䜶䝖䜻䝃䝌䞊䝹䚸䜶䝖䝥䝻䝩䝇䚸䜶䝖䝸䝮䝩䝇䚸 

䜶ン䝗䝇䝹䝣䜯ン䚸䜶ン䝗䝸ン䚸䜸䜻䝃䝆䜰䝌ン䚸䜸䜻䝅䝣䝹䜸䝹䝣䜵ン䚸䜹䝈䝃䝩䝇䚸 

䜹䝹䝞䝸䝹䚸䜹䝹䝣䜵ン䝖䝷䝌ン䜶䝏䝹䚸䜹䝹䝪䝣䜵䝜䝏䜸ン䚸䜻䝘䝹䝩䝇䚸䜻ン䝖䝊ン䚸 

䜽䝬䝩䝇䚸䜽䝺䝋䜻䝅䝮䝯䝏䝹䚸䜽䝻䝬䝌ン䚸䜽䝻䝹䝍䞊䝹䝆䝯䝏䝹䚸䜽䝻䝹䝙䝖䝻䝣䜵ン䚸 

䜽䝻䝹䝢䝸䝩䝇䚸䜽䝻䝹䝢䝸䝩䝇䝯䝏䝹䚸䜽䝻䝹䝣䜵䝘䝢䝹䚸䜽䝻䝹䝥䝻䝣䜯䝮䚸䜽䝻䝹䝧ン䝆䝺䞊䝖䚸 

䝅䜰䝜䝣䜵ン䝩䝇䚸䝅䜰䝜䝩䝇䚸䝆䜶䝖䝣䜵ン䜹䝹䝤䚸䝆䜽䝻䝣䜵ン䝏䜸ン䠄䠡䠟Ｐ䠅䚸 

䝆䜽䝻䝩䝑䝥䝯䝏䝹䚸䝆䜽䝻䝷ン䚸䝆䝏䜸䝢䝹䚸䝅䝝䝻䝩䝑䝥䝤䝏䝹䚸䝆䝣䜵䝘䝭䝗䚸 

䝆䝣䜵䝜コ䝘䝌䞊䝹䚸䝅䝥䝻コ䝘䝌䞊䝹䚸䝅䝥䝻䝆䝙䝹䚸䝅䝬䝆ン䚸䝅䝯コ䝘䝌䞊䝹䚸 

䝆䝯䝍䝯䝖䝸ン䚸䝆䝯䝔䝘䝭䝗䚸䝅䝯䝖䝸ン䚸䝆䝯䝢䝨䝺䞊䝖䚸䝇䝹䝥䝻䝩䝇䚸䝇䝹䝩䝔䝥䚸 

䝍䞊䝞䝅䝹䚸䝎䜲䜰䝆䝜ン䚸䝏䜰䝌䝢䝹䚸䝏䜸䝧ン䜹䝹䝤䚸䝏䜸䝯䝖ン䚸䝔䜽䝘䝊ン䚸 

䝔䝖䝷䜽䝻䝹䝡ン䝩䝇䠄䠟ＶＭ䠅䚸䝔䝖䝷コ䝘䝌䞊䝹䚸䝔䝖䝷䝆䝩ン䚸䝔䝤コ䝘䝌䞊䝹䚸 

䝔䝤䝣䜵ン䝢䝷䝗䚸䝔䝣䝹䝖䝸ン䚸䝔䝹䝤䝖䝸ン䚸䝔䝹䝤䝩䝇䚸䝖䝸䜰䝆䝯䝜䞊䝹䚸䝖䝸䜰䝆䝯䝩ン䚸 

䝖䝸䜰䝺䞊䝖䚸䝖䝸䝤䝩䝇䚸䝖䝸䝣䝹䝭䝌䞊䝹䚸䝖䝸䝣䝹䝷䝸ン䚸䝖䝹䜽䝻䝩䝇䝯䝏䝹䚸䝘䝥䝻䝟䝭䝗䚸 

䝙䝖䝻䝍䞊䝹䜲䝋䝥䝻䝢䝹䚸䝟䜽䝻䝤䝖䝷䝌䞊䝹䚸䝟䝷䝏䜸ン䚸䝟䝷䝏䜸ン䝯䝏䝹䚸 

䝝䝹䝣䜵ン䝥䝻䝑䜽䝇䚸䝢コ䝸䝘䝣䜵ン䚸䝡䝣䜵䝜䝑䜽䝇䚸䝡䝣䜵ン䝖䝸ン䚸䝢䝨䝻䝩䝇䚸䝢䝷䜽䝻䝩䝇䚸 

䝢䝷䝌䝩䝇䚸䝢䝷䝣䝹䝣䜵ン䜶䝏䝹䚸䝢䝸䝎䝣䜵ン䝏䜸ン䚸䝢䝸䝎䝧ン䚸䝢䝸䝤䝏䜹䝹䝤䚸 

䝢䝸䝥䝻䜻䝅䝣䜵ン䚸䝢䝸䝭䜹䝹䝤䚸䝢䝸䝭䝜䝞䝑䜽䝯䝏䝹䚸䝢䝸䝭䝩䝇䝯䝏䝹䚸䝢䝸䝯䝍䝙䝹䚸 

䝡ン䜽䝻䝌䝸ン䚸䝣䜵䝘䝭䝩䝇䚸䝣䜵䝘䝸䝰䝹䚸䝣䜵䝙䝖䝻䝏䜸ン䚸䝣䜵䝜䜻䝅䜹䝹䝤䚸 

䝣䜵䝜䝏䜸䜹䝹䝤䚸䝣䜵ン䜽䝻䝹䝩䝇䚸䝣䜵ン䝇䝹䝩䝏䜸ン䚸䝣䜵ン䝏䜸ン䚸䝣䜵ン䝥䝻䝟䝖䝸ン䚸 

䝣䝃䝷䜲䝗䚸䝤䝍䝭䝩䝇䚸䝤䝥䝻䝣䜵䝆ン䚸䝣䝷䝮䝥䝻䝑䝥䝯䝏䝹䚸䝣䝹䜰䜽䝸䝢䝸䝮䚸 

䝣䝹䝆䜸䜻䝋䝙䝹䚸䝣䝹䝖䝷䝙䝹䚸䝥䝺䝏䝷䜽䝻䞊䝹䚸䝥䝻䝅䝭䝗ン䚸䝥䝻䝏䜸䝩䝇䚸 

䝥䝻䝟䜽䝻䞊䝹䚸䝥䝻䝟䝙䝹䚸䝥䝻䝟䝩䝇䚸䝥䝻䝨䝍ン䝩䝇䚸䝥䝻䝯䝖䝸ン䚸䝤䝻䝰䝥䝻䝢䝺䞊䝖䚸 

䝤䝻䝰䝩䝇䚸䝤䝻䝰䝩䝇䜶䝏䝹䚸䝦䜻䝃コ䝘䝌䞊䝹䚸䝧䝘䝷䜻䝅䝹䚸䝧䝜䜻䝃コ䞊䝹䚸 

䝨䝹䝯䝖䝸ン䚸䝨ンコ䝘䝌䞊䝹䚸䝨ン䝕䜱䝯䝍䝸ン䚸䝧ン䝣䝹䝷䝸ン䚸䝪䝇䜹䝸䝗䚸䝩䝺䞊䝖䚸 

䝬䝷䝏䜸ン䚸䝭䜽䝻䝤䝍䝙䝹䚸䝯䝍䜽䝸䝩䝇䚸䝯䝍䝷䜻䝅䝹及び䝯䝣䜵䝜䜻䝃䝮䚸䝯䝏䝎䝏䜸ン䚸 

䝯䝖䜻䝅䜽䝻䞊䝹䚸䝯䝖䝷䜽䝻䞊䝹䚸䝯䝡ン䝩䝇䚸䝯䝣䜵䝘䝉䝑䝖䚸䝺䝘䝅䝹䚸䝺䝥䝖䝩䝇 

䠄ᖹ成㻟㻜ᖺ㻟月㻟㻝日現在䠅 

 

 

 

 

 

 

 

 



26 

 

 

䠐 行政処分䞉相談等 

䠄䠍䠅 違཯食品等発見事例 

  ᖹ成 㻞㻥 ᖺ度䛿違཯食品等䛾発見事例䛿䛺䛛䛳䛯䚹 

 

䠄䠎䠅 苦情䞉相談事例 

  苦情䞉相談䛿 㻝㻤 件あ䜚䚸食品表示䛻関䛩䜛相談䜔営業許ྍ䛻関䛩䜛䛣䛸䛜主䛺ෆ容䛷あ䛳䛯䚹 

 

 

 

䠑 精度管理等 

検査䛾精度管理䛸䛧䛶䚸外部精度管理䜈䛾参加及びෆ部精度管理䜢実施䛧䛯䚹 

 

外部精度管理 

分類 月 項目 

理化学 

㻢 月 残留農薬検査䠄䜽䝻䝹䝢䝸䝩䝇䚸䝣䜵ン䝖䜶䞊䝖䛾定㔞䠅 

㻥 月 

残留農薬検査䠄䝏䜸䝧ン䜹䝹䝤䚸䝬䝷䝏䜸ン䚸䜽䝻䝹䝢䝸䝩䝇䚸

䝣䜵䝙䝖䝻䝏䜸ン䚸䝣䝹䝅䝖䝸䝛䞊䝖及び䝣䝹䝖䝷䝙䝹䛾 㻢 種農薬

中 㻟 種䛾定㔞䠅 

微生物学 

㻢 月 㻱㻚c㼛㼘i 検査 

㻣 月 ୍般細菌数測定検査 

㻥 月 黄色䝤䝗䜴球菌検査 

 

ෆ部精度管理 

分類 月 項目 

微生物学 

㻢 月 㻱㻚c㼛㼘i 検査 

㻣 月 ୍般細菌数測定検査 

㻥 月 黄色䝤䝗䜴球菌検査 

㻝㻝 月 ୍般細菌数測定検査 

㻟 月 ୍般細菌数測定検査䐟䚸䐠䚸䐡 
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䠒 職員䛾研修及び出張 

 

月 日 ෆ 容 開催地 

㻡 月 㻝㻣 日～㻝㻤 日 理化学試験䛾ᇶ礎実技研修 東京 

㻢 月 㻝㻢 日 第 㻠 回 㻲㻰㻿㻯 食品衛生精度管理䝉䝭䝘䞊 東京 

㻢 月 㻝㻡 日～㻝㻢 日 食品微生物検査ᇶ礎コ䞊䝇 大阪 

㻤 月 㻟㻝 日～ 

㻥 月 㻝 日 
第 㻠㻜 回農薬残留分析研究会 東京 

㻝㻜 月 㻝㻞 日～㻝㻟 日 細菌䛾ᇶ本的性状試験䛸ྠ定コ䞊䝇 東京 

㻝㻜 月 㻝㻟 日 㻳㻯㻹㻿 䝯ン䝔䝘ン䝇講習会 京都 

㻝㻝 月 㻝㻣 日～㻝㻤 日 第 㻠㻣 回全国市場食品衛生検査所協議会全国大会 岡山 

㻝㻝 月 㻟㻜 日～ 

㻝㻞 月 㻝 日 
㻳㻯㻹㻿㼟㼛㼘㼡㼠i㼛㼚 䜰䝗䝞ン䝇䝖操作講習会 京都 

㻞 月 㻝 日～ 

㻞 月 㻞 日 
ᖹ成䠎㻥 ᖺ度東京都市場衛生検査所食品衛生行政担当者研修 東京 

㻞 月 㻞 日 ᖹ成 㻞㻥 ᖺ度第 㻞 回食品衛生監視員研修会 岡山 

㻞 月 㻡 日 食品表示法ᇶ礎講習会 岡山 

㻞 月 㻥 日 ᖹ成 㻞㻥 ᖺ度検査精度管理業務研修会 広島 

㻞 月 㻥 日 ᖹ成 㻞㻥 ᖺ度保健所検査業務研究会 岡山 

 

 

 

䠓 調査研究 

 全国市場食品衛生検査所協議会䛻䛚い䛶䚸䛂䝇䝍ン䝥ᇵ養法䜢用い䛯衛生管理向ୖ䜈䛾取組䜏

䛻䛴い䛶䛃䛾䝫䝇䝍䞊発表䜢行䛳䛯䚹 

 

 

 

 

 

 



28 

 

 

 



29 

 

 

 



30 

 

 

 

 

䝫䝇䝍䞊 



31 

 

 

Ⅲ 中央卸売市場䛾概要 

䠍 市場䛾施設䠄敷地及び建築面積䠅 

 敷地面積 建築延面積 

市場୍୎目䠄青果部䞉水産部他䠅 㻝㻡㻥㻘㻜㻜㻠 ㎡ 㻢㻥㻘㻞㻟㻢 ㎡ 

䛭䛾他 㻤㻘㻡㻣㻥 ㎡ 㻝㻘㻞㻣㻟 ㎡ 

計 㻝㻢㻣㻘㻡㻤㻟 ㎡ 㻣㻜㻘㻡㻜㻥 ㎡ 

 

䠎 主要施設 

施設ྡ称 構造 延面積䠄㎡䠅 

青果卸売棟 鉄筋コン䜽䝸䞊䝖 㻟 階建 㻝㻟㻘㻢㻤㻤 

青果部ప温売場棟 鉄筋コン䜽䝸䞊䝖 ᖹ屋建 㻢㻥㻜 

水産卸売棟 鉄筋コン䜽䝸䞊䝖 㻟 階建 㻝㻞㻘㻞㻟㻞 

水産活魚売場 鉄筋コン䜽䝸䞊䝖୍部鉄骨 ᖹ屋建 㻢㻜㻝 

青果仲卸売場棟 鉄筋コン䜽䝸䞊䝖୍部鉄骨 㻞 階建 㻤㻘㻝㻞㻜 

水産仲卸売場棟 鉄筋コン䜽䝸䞊䝖୍部鉄骨 㻞 階建 㻣㻘㻜㻝㻠 

地場䛭菜棟 鉄筋コン䜽䝸䞊䝖୍部鉄骨 ᖹ屋建 㻞㻘㻟㻝㻜 

青果加工分荷場棟 鉄筋コン䜽䝸䞊䝖୍部鉄骨 ᖹ屋建 㻤㻠㻜 

水産倉庫加工場棟 鉄筋コン䜽䝸䞊䝖୍部鉄骨 ᖹ屋建 㻝㻘㻠㻟㻣 

䝞䝘䝘加工場棟 鉄筋コン䜽䝸䞊䝖୍部鉄骨 ᖹ屋建 㻝㻘㻠㻠㻠 

青果倉庫棟 鉄筋コン䜽䝸䞊䝖୍部鉄骨 ᖹ屋建 㻝㻘㻜㻝㻤 

青果冷蔵庫棟 鉄筋コン䜽䝸䞊䝖୍部鉄骨 㻞 階建 㻞㻘㻜㻣㻝 

水産冷蔵庫棟 鉄筋コン䜽䝸䞊䝖୍部鉄骨 㻞 階建 㻟㻘㻟㻜㻢 

清算事務所 鉄筋コン䜽䝸䞊䝖୍部鉄骨 㻞 階建 㻡㻟㻥 

関連商品売場棟 鉄筋コン䜽䝸䞊䝖୍部鉄骨 㻞 階建 㻥㻘㻠㻟㻥 

市場文化会館 鉄筋コン䜽䝸䞊䝖୍部鉄骨 㻞 階建 㻝㻘㻞㻣㻟 

管理棟 鉄筋コン䜽䝸䞊䝖୍部鉄骨 㻠 階建 㻞㻘㻢㻠㻝 

駐車場 

䠄㻞㻘㻡㻡㻜 ྎ䠅 

屋ୖ 䠄㻟㻣㻝 ྎ䠅 㻝㻞㻘㻜㻝㻟 

ᖹ面 䠄㻝㻘㻡㻤㻜 ྎ䠅 㻠㻝㻘㻝㻡㻡 

場外 䠄㻞㻠㻡 ྎ䠅 㻣㻘㻡㻜㻜 

青果部立体駐車場䠄荷捌䛝場兼用䠅 䠄㻞㻜㻞 ྎ䠅 㻞㻘㻢㻞㻡 

水産部立体駐車場䠄荷捌䛝場兼用䠅 䠄㻝㻡㻞 ྎ䠅 㻞㻘㻝㻜㻜 
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䠏 部門別ᖺ度別取扱数㔞 

 

水産物部ᖺ度別取扱高表 

 

䠄数字䛾༢఩未満䛿䚸䛭䜜䛮䜜四捨五入䛸䛩䜛䠅 

 

   区分 

 

ᖺ度 

生鮮水産物 冷凍水産物 加工水産物 合計 

数㔞㻔㼗g㻕 金額㻔෇㻕 数㔞㻔㼗g㻕 金額㻔෇㻕 数㔞㻔㼗g㻕 金額㻔෇㻕 数㔞㻔㼗g㻕 金額 㻔෇㻕 

ᖹ成䠕ᖺ 㻞㻤㻘㻤㻟㻝㻘㻞㻜㻟 㻞㻤㻘㻜㻥㻞㻘㻟㻢㻝㻘㻝㻝㻡 㻥㻘㻥㻜㻣㻘㻠㻤㻞 㻝㻜㻘㻠㻢㻝㻘㻢㻤㻝㻘㻥㻠㻞 㻥㻘㻞㻤㻣㻘㻝㻤㻜 㻣㻘㻢㻞㻠㻘㻥㻡㻡㻘㻢㻤㻤 㻠㻤㻘㻜㻞㻡㻘㻤㻢㻡 㻠㻢㻘㻝㻣㻤㻘㻥㻥㻤㻘㻣㻠㻡 

㻝㻜 ᖺ 㻟㻜㻘㻝㻤㻟㻘㻡㻥㻡 㻞㻣㻘㻜㻢㻤㻘㻣㻝㻟㻘㻜㻞㻣 㻤㻘㻠㻢㻥㻘㻟㻜㻣 㻥㻘㻝㻝㻜㻘㻣㻥㻜㻘㻠㻤㻥 㻝㻜㻘㻜㻞㻥㻘㻟㻤㻤 㻣㻘㻟㻣㻝㻘㻡㻞㻜㻘㻞㻥㻢 㻠㻤㻘㻢㻤㻞㻘㻞㻥㻜 㻠㻟㻘㻡㻡㻝㻘㻜㻞㻟㻘㻤㻝㻞 

㻝㻝 ᖺ 㻟㻜㻘㻢㻜㻝㻘㻣㻢㻡 㻞㻢㻘㻢㻥㻢㻘㻢㻥㻟㻘㻤㻤㻤 㻣㻘㻤㻥㻠㻘㻟㻣㻡 㻤㻘㻠㻠㻜㻘㻡㻠㻤㻘㻠㻤㻝 㻥㻘㻣㻢㻞㻘㻠㻠㻟 㻢㻘㻤㻞㻟㻘㻥㻠㻝㻘㻡㻠㻜 㻠㻤㻘㻞㻡㻤㻘㻡㻤㻟 㻠㻝㻘㻥㻢㻝㻘㻝㻤㻟㻘㻥㻜㻥 

㻝㻞 ᖺ 㻞㻥㻘㻥㻥㻤㻘㻢㻡㻢 㻞㻠㻘㻤㻟㻢㻘㻣㻡㻣㻘㻥㻟㻞 㻤㻘㻜㻞㻡㻘㻥㻥㻡 㻣㻘㻥㻠㻥㻘㻟㻠㻝㻘㻟㻥㻠 㻥㻘㻞㻢㻣㻘㻣㻟㻢 㻢㻘㻞㻝㻥㻘㻝㻠㻡㻘㻟㻜㻢 㻠㻣㻘㻞㻥㻞㻘㻟㻤㻣 㻟㻥㻘㻜㻜㻡㻘㻞㻠㻠㻘㻢㻟㻞 

㻝㻟 ᖺ 㻞㻥㻘㻠㻝㻝㻘㻟㻜㻜 㻞㻟㻘㻣㻡㻟㻘㻢㻣㻡㻘㻣㻟㻢 㻤㻘㻝㻞㻥㻘㻢㻤㻤 㻤㻘㻜㻡㻡㻘㻟㻞㻜㻘㻡㻟㻥 㻤㻘㻢㻞㻤㻘㻝㻢㻣 㻡㻘㻥㻜㻠㻘㻟㻣㻝㻘㻠㻣㻢 㻠㻢㻘㻝㻢㻥㻘㻝㻡㻡 㻟㻣㻘㻣㻝㻟㻘㻟㻢㻣㻘㻣㻡㻝 

㻝㻠 ᖺ 㻞㻣㻘㻝㻜㻡㻘㻣㻝㻡 㻞㻞㻘㻡㻝㻝㻘㻝㻠㻢㻘㻜㻜㻠 㻣㻘㻡㻡㻠㻘㻟㻞㻜 㻣㻘㻠㻞㻟㻘㻟㻜㻠㻘㻞㻣㻤 㻣㻘㻥㻟㻟㻘㻟㻥㻢 㻡㻘㻢㻝㻡㻘㻣㻜㻝㻘㻥㻟㻝 㻠㻞㻘㻡㻥㻟㻘㻠㻟㻜 㻟㻡㻘㻡㻡㻜㻘㻝㻡㻞㻘㻞㻝㻟 

㻝㻡 ᖺ 㻞㻣㻘㻞㻞㻟㻘㻤㻥㻜 㻞㻝㻘㻢㻜㻣㻘㻜㻤㻥㻘㻞㻢㻜 㻣㻘㻡㻝㻟㻘㻟㻝㻡 㻣㻘㻝㻜㻞㻘㻟㻝㻣㻘㻝㻣㻡 㻣㻘㻣㻡㻢㻘㻥㻥㻢 㻡㻘㻝㻢㻜㻘㻡㻜㻣㻘㻢㻟㻞 㻠㻞㻘㻠㻥㻠㻘㻞㻜㻜 㻟㻟㻘㻤㻢㻥㻘㻥㻝㻠㻘㻜㻢㻣 

㻝㻢 ᖺ 㻞㻢㻘㻢㻠㻣㻘㻣㻥㻢 㻞㻜㻘㻥㻤㻜㻘㻝㻞㻣㻘㻞㻡㻠 㻣㻘㻡㻟㻞㻘㻤㻥㻜 㻢㻘㻣㻢㻟㻘㻜㻥㻣㻘㻢㻝㻞 㻣㻘㻥㻡㻞㻘㻤㻜㻡 㻡㻘㻞㻜㻟㻘㻜㻤㻟㻘㻟㻠㻠 㻠㻞㻘㻝㻟㻟㻘㻠㻥㻞 㻟㻞㻘㻥㻠㻢㻘㻟㻜㻤㻘㻞㻝㻜 

㻝㻣 ᖺ 㻞㻢㻘㻟㻡㻡㻘㻝㻝㻤 㻞㻜㻘㻡㻝㻡㻘㻣㻥㻝㻘㻥㻡㻥 㻢㻘㻠㻥㻟㻘㻥㻢㻣 㻢㻘㻝㻞㻞㻘㻜㻝㻞㻘㻣㻠㻥 㻤㻘㻤㻝㻤㻘㻠㻟㻣 㻡㻘㻢㻡㻢㻘㻜㻝㻞㻘㻟㻝㻠 㻠㻝㻘㻢㻢㻣㻘㻡㻞㻞 㻟㻞㻘㻞㻥㻟㻘㻤㻝㻣㻘㻜㻞㻞 

㻝㻤 ᖺ 㻞㻡㻘㻣㻟㻠㻘㻜㻢㻝 㻞㻜㻘㻤㻢㻝㻘㻤㻤㻣㻘㻡㻞㻢 㻢㻘㻞㻤㻡㻘㻥㻟㻡 㻢㻘㻝㻥㻠㻘㻞㻞㻢㻘㻝㻜㻟 㻥㻘㻢㻡㻣㻘㻢㻞㻣 㻡㻘㻣㻤㻟㻘㻡㻥㻡㻘㻜㻢㻜 㻠㻝㻘㻢㻣㻣㻘㻢㻞㻟 㻟㻞㻘㻤㻟㻥㻘㻣㻜㻤㻘㻢㻤㻥 

㻝㻥 ᖺ 㻞㻡㻘㻡㻡㻣㻘㻜㻞㻣 㻞㻜㻘㻞㻡㻣㻘㻢㻠㻟㻘㻝㻠㻣 㻡㻘㻣㻠㻥㻘㻞㻠㻡 㻡㻘㻣㻥㻣㻘㻠㻤㻢㻘㻟㻜㻟 㻥㻘㻞㻝㻜㻘㻣㻠㻥 㻡㻘㻡㻜㻜㻘㻣㻜㻣㻘㻠㻟㻥 㻠㻜㻘㻡㻝㻣㻘㻜㻞㻝 㻟㻝㻘㻡㻡㻡㻘㻤㻟㻢㻘㻤㻤㻥 

㻞㻜 ᖺ 㻞㻡㻘㻞㻤㻥㻘㻥㻞㻟 㻞㻜㻘㻝㻢㻠㻘㻞㻜㻜㻘㻣㻤㻤 㻡㻘㻤㻜㻝㻘㻤㻠㻜 㻡㻘㻢㻡㻜㻘㻟㻣㻟㻘㻞㻞㻢 㻥㻘㻜㻥㻜㻘㻣㻞㻣 㻡㻘㻠㻞㻝㻘㻟㻜㻡㻘㻡㻟㻝 㻠㻜㻘㻝㻤㻞㻘㻠㻥㻜 㻟㻝㻘㻞㻟㻡㻘㻤㻣㻥㻘㻡㻠㻡 

㻞㻝 ᖺ 㻞㻡㻘㻣㻤㻝㻘㻝㻤㻢 㻝㻥㻘㻞㻝㻣㻘㻠㻢㻟㻘㻟㻞㻜 㻡㻘㻥㻜㻝㻘㻟㻤㻥 㻡㻘㻟㻠㻠㻘㻣㻥㻡㻘㻞㻝㻥 㻤㻘㻟㻢㻟㻘㻤㻝㻢 㻡㻘㻞㻜㻠㻘㻞㻢㻢㻘㻜㻥㻞 㻠㻜㻘㻜㻠㻢㻘㻟㻥㻝 㻞㻥㻘㻣㻢㻢㻘㻡㻞㻠㻘㻢㻟㻝 

㻞㻞 ᖺ 㻞㻠㻘㻡㻠㻢㻘㻢㻤㻡 㻝㻥㻘㻞㻣㻡㻘㻤㻡㻢㻘㻝㻢㻣 㻡㻘㻥㻣㻝㻘㻥㻠㻝 㻡㻘㻡㻟㻡㻘㻞㻢㻥㻘㻟㻥㻥 㻤㻘㻠㻞㻠㻘㻢㻞㻥 㻡㻘㻝㻡㻠㻘㻥㻠㻜㻘㻣㻞㻠 㻟㻤㻘㻥㻠㻟㻘㻞㻡㻡 㻞㻥㻘㻥㻢㻢㻘㻜㻢㻢㻘㻞㻥㻜 

㻞㻟 ᖺ 㻞㻟㻘㻠㻣㻥㻘㻡㻞㻞  㻝㻤㻘㻠㻠㻢㻘㻤㻣㻝㻘㻢㻥㻣 㻡㻘㻢㻢㻟㻘㻤㻣㻟 㻡㻘㻠㻡㻜㻘㻡㻤㻠㻘㻡㻜㻜 㻣㻘㻥㻝㻝㻘㻝㻠㻢 㻡㻘㻜㻝㻢㻘㻟㻜㻣㻘㻞㻜㻣 㻟㻣㻘㻜㻡㻠㻘㻡㻠㻝 㻞㻤㻘㻥㻝㻟㻘㻣㻢㻟㻘㻠㻜㻠 

㻞㻠 ᖺ 㻞㻞㻘㻟㻟㻡㻘㻢㻜㻟 㻝㻣㻘㻡㻜㻜㻘㻡㻤㻠㻘㻜㻡㻡 㻡㻘㻢㻤㻠㻘㻤㻤㻥 㻡㻘㻝㻥㻣㻘㻟㻝㻡㻘㻥㻞㻤 㻣㻘㻟㻞㻣㻘㻜㻣㻤 㻠㻘㻣㻤㻤㻘㻣㻣㻟㻘㻜㻤㻤 㻟㻡㻘㻟㻠㻣㻘㻡㻢㻥 㻞㻣㻘㻠㻤㻢㻘㻢㻣㻟㻘㻜㻣㻝 

㻞㻡 ᖺ 㻞㻝㻘㻢㻠㻡㻘㻡㻡㻢 㻝㻤㻘㻝㻜㻢㻘㻞㻟㻟㻘㻥㻢㻟 㻡㻘㻠㻜㻥㻘㻟㻡㻠 㻡㻘㻡㻣㻜㻘㻠㻟㻢㻘㻡㻞㻜 㻢㻘㻥㻟㻠㻘㻤㻤㻥 㻠㻘㻢㻥㻟㻘㻟㻜㻜㻘㻟㻤㻣 㻟㻟㻘㻥㻤㻥㻘㻣㻥㻥 㻞㻤㻘㻟㻢㻥㻘㻥㻣㻜㻘㻤㻣㻜 

㻞㻢 ᖺ 㻞㻝㻘㻥㻠㻣㻘㻢㻝㻟 㻝㻥㻘㻜㻤㻡㻘㻢㻟㻡㻘㻣㻡㻡 㻡㻘㻝㻟㻟㻘㻥㻥㻡 㻡㻘㻥㻝㻥㻘㻣㻤㻢㻘㻞㻡㻥 㻢㻘㻟㻢㻝㻘㻢㻞㻝 㻠㻘㻣㻡㻜㻘㻣㻠㻝㻘㻞㻠㻡 㻟㻟㻘㻠㻠㻟㻘㻞㻥㻥 㻞㻥㻘㻣㻡㻢㻘㻝㻢㻟㻘㻞㻡㻥 

㻞㻣 ᖺ 㻞㻜㻘㻢㻜㻥㻘㻟㻜㻤 㻝㻤㻘㻣㻜㻥㻘㻡㻞㻤㻘㻝㻞㻞 㻡㻘㻟㻢㻤㻘㻠㻜㻜 㻢㻘㻝㻤㻢㻘㻝㻠㻠㻘㻣㻜㻣 㻡㻘㻤㻣㻝㻘㻤㻞㻣 㻠㻘㻠㻠㻢㻘㻤㻥㻝㻘㻟㻥㻤 㻟㻝㻘㻤㻠㻥㻘㻡㻟㻡 㻞㻥㻘㻟㻠㻞㻘㻡㻢㻠㻘㻞㻞㻣 
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